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MANUAL DE OPERACAO

Rechaud U R 103 Rechaud U R 101-1

e,

Rechaud U R 101-2




—ZUrano

1. RECOMENDACOES

¢ Leia todo o manual antes de operar o equipamento.

¢ O equipamento utiliza fluido combustivel. Se ndo operado adequadamente, possui risco de
gueimaduras.

o Utilize prote¢Bes ao manusear 0 equipamento. Luvas, mangas e 6culos de prote¢do de acordo
com o item 6 deste manual.

¢ N&o permita que criangas operem o equipamento.

2. ESPECIFICACOES TECNICAS

Os Rechauds sdo equipamentos usados para manter o alimento aquecido apds ser servido. Seu
funcionamento é simples e pratico. Por meio de um fogareiro (copo de aquecimento), calor € transmitido
para a panela de agua e a bandeja fica aquecida em banho-maria. E ideal para buffet de restaurantes e
hotéis.

Tampa e copo aguecedor em aco inox ABNT 201
Panela em aco ABNT 202

Dimensodes: 510 x 470 x 265 mm

Tampa e copo aguecedor em ago inox ABNT 201
Panela em aco ABNT 202

Dimensoes: 658 x 444 x 255 mm

Tampa e copo aguecedor em ago inox ABNT 201
Panela em aco ABNT 202

e Dimensdes: 663 x 442 x 250 mm

UR103

UR101-1

UR101-2

3. COMPONENTES DO PRODUTO

Rechaud U R 103

1 - Manipulo da tampa 6 - Suporte interior 11 - Rolete

2 - Tampa 7 - Pino de tranca 12 - Copo aquecedor (Fogareiro)
3 - Panela principal 8 - Suporte externo 13 - Alga

4 - Panela para agua 9 - Pés

5 - Junta 10 - Suporte do aquecedor




1 - Manipulo da tampa

6 - Suporte inferior

11 - Bandeja

2 - Tampa

7 - Pino de tranca

12 - Copo aquecedor (Fogareiro)

3 - Panela principal

8 - Pés

13 - Alca

4 - Panela para agua

9 - Suporte do aquecedor

5 - Suporte superior

10 - Rolete

.
Iln.

1 - Manipulo da tampa

6 - Pino de tranca

11 - Bandeja

2 - Tampa

7 - Suporte inferior

12 - Copo aquecedor (Fogareiro)

3 - Panela principal

8 - Pés

13 - Alca

4 - Panela para agua

9 - Suporte do aquecedor

5 - Suporte superior

10 - Rolete

4. INSTALACAO E USO

Os Rechauds devem ser posicionados em uma superficie plana e firme. Apds escolhida a posicao

do equipamento, deve-se preparar o banho-maria e o fogareiro (copo de aquecimento).
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¢ A panela de 4gua do modelo 103 pode receber até 2 litros de agua para o banho-maria.

e A panela de agua dos modelos 101-1 e 101-2 suportam até 3,5 litros de agua para o banho-
maria.

Preencha o copo com uma esponja ou estopa caso seja utilizado fluido liquido. Se for utilizado
alcool gel para gerar o fogo, ndo ha necessidade de utilizar estopa ou esponja. Apos pronto o fogareiro,
acenda o fluido com um fésforo ou um acendedor automatico.

No modelo U R 103, existe apenas um fogareiro (copo de aguecimento). Ja nos modelos U R 101-1
e U R 101-2 existem dois fogareiros e ambos devem ser acesos para que o aquecimento do alimento seja
completo.

A quantidade de fogo pode ser regulada pela abertura da tampa. Caso queria apagar a chama do
fogareiro, feche a tampa.

CUIDADO: Fluidos combustiveis como os alcoois podem néo apresentar coloracdo na chama. Ao
manusear o fogareiro, SEMPRE use luvas e mangas antichama. Certifiqgue-se de que a chama foi extinta
por completo.

5. LIMPEZA E MANUTENCAO

Para limpar o equipamento, utilize 4gua e detergente. A utilizacdo de fluido combustivel pode
causar uma mancha na parte inferior da bandeja devido a fuligem e a queima incompleta do combustivel.

6. NORMAS DE SEGURANCA

e Utilize sempre luvas e mangas antichama para manusear o fogareiro.

¢ Ao final da utilizacdo do equipamento, desligue o fogareiro e espere o equipamento esfriar.

e Cuidado ao remover a bandeja de alimentos. Caso o uso do equipamento for recente, o vapor
guente subira da panela de agua.
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